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UNSERE MISSION UND VISION

Die Mission von MiniFRU Freeze Dried besteht darin, durch unser Know-how, unsere

Grundlichkelt, Perfektionismus,  Innovation und Pionierarbeit mit  der

Gefriertrocknungstechnologie hochwertige Premium-Obst- und Gemuseprodukte

anzubieten und damit zum Anstieg des Glicks und der stfsen Momente der Menschen

beizutragen. Daruber hinaus strebt MiniFRU danach, mit unserer Unternehmensstruktur

International zu einem fuhrenden Boutique-Hersteller auf dem Markt fur

gefriergetrocknete Fruchte und Gemuse zu werden.
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ru WAS IST GEFRIERGETROCKNET?

OUALITAT REINE FRUCHT FREUDE AUS DER KALTE

Die Gefriertrocknung basiert auf dem Prinzip der Sublimation: ZERTIFIKATE

Nach § derm E.mf‘rler.en werden Wasserkristalle n - der Bel miniFRU Fruits Freeze Dried haben Sicherheit
Zellwanden bei niedrigem Druck und Temperatur langsam aus und Oualitat oberste Prioritat. Wir gewahrleisten
frisch geernteten Rohstoffen entfernt. Das Wasser, das von die héchste Oualitit und effiziente
einem gefrorenen Zustand zu einem Gas ubergeht, wird durch  prodyktionsprozesse, indem wir uns an globale
die Vakuummethode abgezogen, was zu einer signifikanten  Standards und Spezifikationen halten.
Reduzierung des Produktgewichts fuhrt. Geschmack, Struktur

und ernahrungsphysiologische Werte der charakteristischen I ISO 14001

Merkmale des Produkts bleiben jedoch erhalten. Die EISO 9001

Gefriertrocknungsmethode bietet bedeutende Losungen flr B HALAL

die  Lebensmittelindustrie  und ist aufgrund ihrer
gesundheitlichen Vortelle als einflussreichste
Trocknungstechnik in der Lebensmitteltechnologie bekannt.
Die Gefriertrocknungsmethode wurde zu Beginn des 20.
Jahrhunderts entwickelt und hat sich im Laufe der Zeit mit
kontinuierlichen  Verbesserungen weiterentwickelt. Die
Vielfalt ihrer Anwendungen hat sich erweitert. Das erste Gerat
zur Durchfihrung der Gefriertrocknung wurde 1905 von
Benedict & Manning entwickelt.
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- WAS IST GEFRIERGETROCKNET?

LEICHT-KOSTLICH-FRISCH

miniFRU Fruits Freeze Dried ist Innovativ, dynamisch und kompetent und

VORTEILE

Bewahrt die Aromaintensitat
Bewahrt den Nahrwert
Behalt Farbe und Form

auf die Gefriertrocknung spezialisiert. Unsere Produkte enthalten keine

Zusatzstoffe, sondern bestehen vollstandig aus 100% Obst und Gemuise,

Sein aufderes Erscheinungsbild ahnelt seiner frischen Form.
Es hat eine knusprige Textur.

Es ist sehr lange haltbar

was einen kostlichen Geschmack und ein naturliches Erscheinungshild

gewahrleistet. Mit einem bretten Portfolio an hochwertigen
gefnergetrockneten Produkten bieten wir flexible Losungen fir

industrielle  Anwendungen und Vertrags-Trocknungsoptionen. Mit

modernster Technologie und einer kontinuierlich expandierenden Anlage

garantieren wir eine gleichbleibende Leistung und hochwertige Produkte

durch kontinuierliche Lieferung.
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KONSISTENZ FRISCHE FRUCHTE

Besonders wertvoll ist es in Bezug auf die Ernahrung.
Im Gegensatz zu alternativen Trocknungsvertahren
bewahrt die Gefriertrocknung Antioxidantien und
Pflanzennahrstoffe.

GANZE FRUCHTE

Alle Frichte beeindrucken mit ihrem frischen Aussehen
und natlrlichen Aromen. Sie sind in ihrer idealsten Form
fir Snacks. Dies wird nur durch die Gefriertrocknung
ermoglicht: Frichte wie Apfel, Orange, Banane oder
Erdbeere erscheinen wie frisch geschnitten und erganzen
perfekt natlrliche, gesunde Snack-Ideen.

FRUCHTSCHEIBEN

Es wird fur Snacks, Kuchendekorationen und die
Entwicklung von Fruchtgewohnheiten bei Kindern
verwendet.

FRUCHTE.
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FRUCHTE

FRUCHTSTUCKE

Naturlich, kostlich und vielseltig; gefriergetrocknete
Frichte, in kleine Stlcke geschnitten, ob mit oder ohne
Schale, verlethen Schokolade, Tee und Snacks einen
fruchtigen Geschmack. Sie sind auch in verschiedenen
Formaten und Grofsen erhaltlich.

FRUCHTPULVER

Sie werden in Fullungen, Schokoladen, Keksen, Kuchen und
Platzchen,  Zusatzstoffen, = Nahrungserganzungsmitteln,
Diatprodukten,  Getranken,  natlrlichen  Farb-  und
Aromastoffen flr Backwaren, Babynahrung, Musli und Muslis
verwendet.




FUR ALLE, DIE DEN GLEICHEN GESCHMACK SUCHEN

Fur diejenigen konzipiert, die Gesundheit und Frische suchen, bieten unsere
gefriergetrockneten Gemuse eine Geschmacksreise vom Gemiusegarten zu
Ihrem Tisch. Unsere Produkte, die das Beste der Natur prasentieren, bewahren
die einzigartigen Aromen und Geschmacksrichtungen sorgtaltig ausgewahlter
Gemusesorten.

Mit bequemer Anwendung und langer Haltbarkeit bieten sie eine zuverlassige
Alternative gegen mogliche zuklnftige Lebensmittelkrisen. Diese Funktion
ermoglicht es Ihnen, frische und nahrhafte Lebensmittel einfach zu nutzen,
iIndem Sie unser gefriergetrocknetes Gemdise flr einen langeren Zeitraum
lagern. Geniefsen Sie den Geschmack eines gesunden Lebensstils mit
gefriergetrocknetem Gemduse, das auch in Krisenmomenten Farbe auf Ihren
Tisch bringt.

GEMUSE-

°)

How it works ?

We collectfresh
for youand
natural fruits

We removing most
of the moisture
they contain

V-

And you enjoy
healthy, tasty and
crunchy snacks :)



Contract farming

We freeze them

We retain over
97% of nutrients

Enjoy your meal

NACPe

FRISCHER GEMUSEGESCHMACK

Saisonal geerntetes Gemise, das bel seiner hochsten Frische gesammelt und dem
Gefriertrocknungsprozess unterzogen wird, ergibt Produkte, die konsequent ihre
urspringliche Frische bewahren und bis zu 99% ihrer ernahrungsphysiologischen
Werte erhalten. Dies gewahrleistet, dass das Gemuse auch nach einer langeren Zeit
seinen Geschmack ohne Kompromisse behalt.

Ob als knuspriger Snack genossen oder wie frisches Gemuse in Ihre Mahlzeiten
Integriert, gefriergetrocknetes Gemiuse kann mit ruhigem Gewissen konsumiert
werden. Das gefriergetrocknete Gemuse, das Sie Ihren Gerichten hinzufugen, wird
seine urspringliche Form wiedererlangen, indem es verlorene Feuchtigkeit wieder
autnimmt und den Geschmack Ihrer Mahlzeiten mit Formen verbessert, die so
authentisch sind, dass Sie sie nicht von frischem Gemuse unterscheiden kdnnen.




FRU GEFRIERGETROCKNETE BONBONS

KNUSPRIGES BONBON

Gefriergetrocknete Bonbons sind Sufdigkeiten, aus denen Feuchtigkeit mithilfe
einer Gefriertrocknungsmaschine entfernt wird. Dieser Prozess umfasst das
Extrahieren von uberschissigem Wasser und Feuchtigkeit, was thre Sufse
verstarkt. Beliebte Sorten unter gefriergetrockneten Bonbons sind Skittles, _

Karamell, Marshmallows und Gummibonbons. Gefriergetrocknete Bonbonsf .mme
zeichnen sich durch eine knusprige Textur und ein intensives Aroma aus. W
Warum stellen wir Zucker durch Gefriertrocknung her? Die Luftfeuchtigkeit ist
erhoht und hinterlasst uns lockereren und knusprigeren Zucker. Mit weniger Harte
5t Zucker jetzt zahnfreundlicher. Aufgrund des
Gefriertrocknungsproduktmerkmals schmilzt Zucker leicht 1m Mund. Ohne
Feuchtigkeit nimmt das Zuckeraroma zu und wird starker. Abgesehen vom Zucker
selbst  konnen Sie thn als Gewlrz in Ihren Getranken oder
Lebensmitteldekorationen verwenden. Wenn Sie eine Party veranstalten, ist es ein
Interessantes Design, um den Spafs zu steigern. Stellen Sie sicher, dass es
beeindruckend ist, wenn Sie es als Geschenk an Ihre Familie oder Freunde
weitergeben. Nach der Gefriertrocknung wird 98% der Feuchtigkeit des Zuckers
entfernt. Wir kdonnen eine langere Haltbarkeit als die Originalversion erhalten.
Jetzt ist der Zucker unglaublich leicht. Sie konnen thn jederzeit wahrend Ihres
Spaziergangs, beim Camping oder auf Reisen mitnehmen und geniefsen. Was fur
ein schoner Geschmack, der Thnen gleichzeitig mehr Energie bringt.




GEFRIERGETROCKNETE BONBONS

EXPLODIERTER GESCHMACK

Gefriergetrocknete Bonbons werden Ihnen getfallen! Diese kostlichen
_eckerelen sind perfekt gefriergetrocknet, um eine suchtig machend leckere,
Kknusprige Textur zu erreichen. Grinde, um gefriergetrocknete Bonbons zu
leben, gibt es zuhauf: Sie haben einen kostlichen Crunch, der im Mund
schmilzt, und bieten ein wirklich einzigartiges und angenehmes
Geschmackserlebnis. Sie sind so lecker, dass Sie nicht authoren kdnnen, sie
zu essen! Perfekt zum Teilen mit Freunden, sind sie jederzeit ein grofsartiger
Snack. Im Vergleich zu anderen Bonbons sind sie eine gestindere Alternative.

' So lecker, dass sie suchtig machen!
-

Verschiedene Sufsigkeiten aufgrund der Gefriertrocknung. Wie ist der
Geschmack von Zucker in Threm Kopf? Ist er weich oder hart? Haben Sie
schon einmal Zucker probiert, der knusprig und knackig wie ein Puff ist, aber
auch leicht schmilzt? Hier ist eine neue, spafsige und grofsartige Moglichkeit,
den Geschmack von Sufélgkelten Zu geniefsen.




HAST DU GEFRUHSTUCKT?

Verarbeitet aus Getreide mit gefriergetrockneten Fruchten, ist Frihstuckstloc

eine Sorte von Getreide, die typischerweise mit Milch, Joghurt, Obst oder Nus

EINSATZBEREICHE -
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verzehrt wird. Diese Flocken durchlaufen Phasen wie das Mahlen von

verarbeitetem Getreide zu feinem Mehl, das Mischen mit Zutaten wie Zucker,

Kakao und Wasser, das Formen durch Extrusion und das Trocknen. Wahrend

es

viele Behauptungen uber die gesundheitlichen Vorteile von Friuhstuckstloc

KEN

gibt, glauben einige, dass sie aufgrund ihres hohen Zuckergehalts und ihres

Anteils an raffinierten Kohlenhydraten schadlich sein kdnnten.




-EINSATZBEREICHE

GENIESSEN SIE DAS SMOOTHIE-VERGNUGEN MIT GEFRIERGETROCKNETEM

Gefriergetrocknete Frichte und Gemise konnen verwendet werden, um Smoothies
herzustellen. Gefriergetrocknete Fruchte ermoglichen es Ihnen, die Verpackung zu Offnen
und das hinzuzufigen, was Sie fur Ihren Smoothie bendtigen. Dies ermoglicht es Thnen, Ihren
Lieblingssmoothie erschwinglicher und bequemer zu geniefsen.




EINSATZBEREICHE-

IHREN GESCHMACK DIFFERENZIEREN

Innovative Losungen fur Backwarenfreuden, gefriergetrocknete Pulver
und Fruchtstucke verbessern den natirlichen Charme Ihrer cremigen
Fullungen und gewinnen die Herzen Ihrer Kunden mit einer
verlockenden Dekoration. Alle Formate und Rezepte sind anpassbar,
vollstandig auf Ihre Vorlieben und Bedurfnisse zugeschnitten und an
kommerzielle Anforderungen angepasst. o+




-EINSATZBEREICHE

ZUSATZLICHEN GESCHMACK SUCHENDE PERSONEN

Die prachtige Fusion von Schokolade und Frichten sprengt die
Grenzen des Geschmacks. Wenn gefriergetrocknete Friichte auf den
Intensiven Geschmack von Schokolade treffen, entsteht ein
exquisites Erlebnis. Die knusprige Textur und der frische
Fruchtgeschmack der gefriergetrockneten Fruchte fallen auf und
verlethen TIhren Schokoladenleckereien eine einzigartige Note.
Entdecken Sie den Tanz von Schokolade mit Thren Lieblingsfrichten
wie Apfel, Erdbeere, Himbeere und mehr. Bereichern Sie Ihr
Schokoladenerlebnis mit gefriergetrockneten Frichten und verleihen
Sie Thren sufsen Momenten Naturlichkeit und Geschmack.




ANWENDUNGSBEREICHE-

GESUNDE SNACKS

Getreide kann sich In ein perfektes Friuhstuck oder einen kostlichen
Snack verwandeln, wenn sie mit gefriergetrockneten Frichten
kombiniert werden. In Misli und anderen Riegeln dienen sie als
frischer, fruchtiger Gegenpart und bieten einen natdrlichen
Geschmacksschub.




- ANWENDUNGSBEREICHE

NATURLICH, GENIEREN SIE ES

Lebhafte Farben, natlrliche Erscheinung, kdstlicher Duft
und Geschmack - gefriergetrocknete Frlichte sind eine
ideale Zutat fur Frucht- und Krautertees sowie flr
verschiedene andere Getranke. Ob in kleinen Stucken
oder als ganze Fruchte, unsere bevorzugte Auswahl
umfasst Apfel-, Erdbeer- und Himbeerstucke sowie g
Orangen- und Zitronenschalen.




Verpackung und Logistik

Sticke im Anzahl der Paletten 20 40
Pakettyp Produktart Gewicht KartongeWicht Paletten . Container Container
Paket Gewicht
Boxen Palette Palette
Scheibe- .
Doypack Wiirfel-Ganz 2-3 Kg 2 Stucke 5 Kg 20 100 Kg 11 Palette 24 Palette
Scheibe- "
Doypack Wiirfel-Ganz 100 g 34 Stucke 3,4 Kg 20 68 Kg 11 Palette 24 Palette
Scheibe- .
Doypack Wiirfel-Ganz 15-20¢g 141 Stucke 2,1Kg 20 42 Kg 11 Palette 24 Palette
Doypack Pulver 15 Kg 2 Stucke 30 Kg 20 600 Kg 11 Palette 24 Palette
Doypack Pulver 1Kg 34 Stucke 34 Kg 20 680 Kg 11 Palette 24 Palette
Doypack Pulver 100g 141 Stucke 14,1Kg 20 282 Kg 11 Palette 24 Palette
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miniFRU FOOD, INDUSTRY AND FOREIGN TRADE LIMITED COMPANY
Bliro Adresse: Ehlibeyt Nachbarschaft Ceyhun Atuf Kansu
Strafde Gozde Plaza No:130/72 06520
Ankara | Turkei
Telefon: +90 501 365 96 24
Fabrik Adresse: Polatli OSB 06900 Ankara | Turkei
Telefon: 490 532 626 38 11
Info@minifru.com
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