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Dondurularak Kurutulmus
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BIZ KIMIZ ?
Ankara'da 2022 yilinda kurulan min

amacimiz, musterilerimize en kalite

IFRU Sanayi ve D

| urunleri sunma

s Tica

K ve |

et Limited Sirketi olarak

ntiyaclarini karsilamaktir.

Misteri memnuniyeti her zaman birinci onceligimizdir. Urlinlerimizde kullanilan tim

malzemeler, en yuksek kalite standartlarina uygun olarak secilip islenmektedir. Ayrica,

Uranlerimiz her zaman taze ve lezzetlidir. Bizimle calisan herkes, ailemizin bir parcasidir

ve bu nedenle ¢alisanlarimizin mutlulugu da bizim icin onemlidir.




- HAKKIMIZDA

MISYONUMUZ VE VIZYONUMUZ

Firmamiz MiniFRU, dondurularak kurutulma teknolojisi ile kazandigimiz deneyim, titizlik,

mukemmeliyetcilik, yenilikcilik ve oncu vya
sebzele

Mustert

Mi

Se

hze pazaring

NIFRU olarak vizyonumuz,

a uluslararasi a

kurumsal yapimiz

Klasimimizla kaliteli, premium meyve ve

1 insanlarin mutlulugunu ve tatli anlarini artirmak amaciyla sunmayi hedetler.

erimize katkida bulunarak, en ust duzeyde memnuniyet saglamayi amac ediniriz.

a dondurularak kurutulmus meyve ve

anda lider bir buti

K ureticl olmaktir. Kalite standartlarimiz,

venilikc yaklasimimiz ve uluslararasi alandaki etkimizle sektorde onct konuma ulasmayi

hedefleriz.
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FREEZE DRIED NEDIR ?

SOGUKTAN KALITELI SAF MEYVE KEYFI

Dondurarak kurutma, sublimlesme prensibine gore islem
vapar: Ilk olarak, hiicre duvarlarindaki su kristalleri, diistk
basinc ve sicaklik altinda taze hasat edilmis
hammaddelerden  dondurulduktan  sonra  yavasca
uzaklastirilir. Donmus haldeki su, gaz haline dondserek trin
agirliginda onemli bir azalmaya neden olur, bu islem vakum
yontemiyle gerceklestirilir. Ancak, urtunin karakteristik
ozellikleri, tadi, vyapisi ve besin degerleri korunur.
Dondurarak kurutma yontemi, gida sektoriine onemli
cozumler sunmakta olup, sagliga olan faydalari nedeniyle
gida teknolojisinde en etkili kurutma teknigl olarak bilinir.
Bu yontem, ilk kez 1900'lerde gelistirilmis ve zaman icinde
surekli yilestirmelerle evrim gecirmistir. Uygulama cesitlilig|
giderek  artmistir.  Dondurarak  kurutma islemini
gerceklestiren ilk cihaz, 1905 yilinda Benedict & Manning
tarafindan gelistirilmistir.

SERTIFIKALARIMIZ

mminiFRU Fruits Freeze Dried'da, guvenlik ve
kalite en Ust onceliklerimizdir. En yuksek global
standartlara ve spesifikasyonlara uygun bir
sekilde hareket ederek, en kaliteli ve verimli
Uretim sureclerini sagliyoruz.
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- FREEZE DRIED NEDIR?

HAFIF-LEZZETLI-TAZE

miniFRU Freeze Dried, dondurarak kurutma konusunda uzmanlasmis,
venilikci, dinamik ve yetenekli bir firmadir. Urlinlerimizde hichir katki

maddesi bulunmamakla birlikte, %100 meyve ve sebzelerden Uretilerek

enfes tat ve dogal gorlinim saglamaktadir. Genis bir portfoyde yer alan
yiksek kalitell dondurularak kurutulmus  Urtinlenimiz,  endustriyel
uygulamalar ve sozlesmell kurutma secenekleri icin esnek ¢ozimler
sunmaktadir. En son teknolojiye sahip ve strekli genisleyen tesisimizle,
surekli tedarik yoluyla tutarli performansi ve yuksek kaliteli Grtinlen garanti

etmekteyiz.

AVANTAJLARI

m Aroma yogunlugunu korur

® Besin degerini korur

B Rengi ve formu korur

® Dis gorinumu taze haline benzer.

® Gevrek bir dokuya sahiptir.

® Oldukca uzun bir raf émriine sahiptir
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MEYVELER .

TAZE MEYVE KIVAMI

Ozellikle beslenme acisindan oldukca degerlidir.
Alternatif kurutma islemlerinin aksine, dondurarak
kurutma antioksidanlari ve bitki besinlerini korur.

Hh. --
BUTUN MEYVELER

Tum meyveler, taze goruntimleri ve dogal tatlariyla
etkileyicidir. Dondurarak kurutma sayesinde elma,
portakal, muz veya cilek gibi meyveler, taze kesilmis gibi
gorinur ve dogal, saglkli atistirmalik fikirlerini
mukemmel sekilde tamamlar.
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MEYVE DILIMLERI

Atistirmaliklarda, pasta suslemelerinde ve cocuklarda
meyve aliskanliginin gelistirilmesinde kullanilmaktadir.




r‘ MEYVELER

MEYVE PARCALARI

Dogal, lezzetli ve c¢ok yonli olan dondurularak
kurutulmus meyveler, kabuklu veya kabuksuz olarak
klcuk parcalar halinde kesilir. Bu meyveler, cikolata,
cay ve atistirmaliklara meyvemsi bir tat katar. Ayrica
cesitli formatlarda ve boyutlarda da bulunmaktadirlar.

MEYVE TOZU

Dolgularda,  cikolatalarda,  bisklvilerde, kek ve
kurabiyelerde, katki maddelerinde, gida takviyelerinde,
diyet Urdnlerinde, iceceklerde, hamur islerinde, bebek
mamalarinda, granola ve mauslide kullanilan dogal
renklendirici ve tatlandiricilar icinde yaygin olarak kullanilir.




AYNI LEZZETI ARAYANLAR ICIN

Saglik ve tazelik arayanlar icin 6zel olarak tasarlanan dondurularak kurutulmus
sebzelerimiz, sebze bahcesinden sofraniza unutulmaz bir lezzet yolculugu
sunuyor. Doganin en kaliteli Gruanlerini sergileyen bu urtnlerimiz, Ozenle
secilmis sebzelerin essiz aroma ve lezzetlerini muhafaza etmektedir.

Rahat kullanimi ve uzun raft omru, gelecekte yasanabilecek gida krizlerine karsi
guvenilir bir alternatif sunmaktadir. Bu 06zellik, dondurularak kurutulmus
sebzelerimizi uzun sure saklayarak taze ve besleyici gidalara kolayca
erismenizi saglar. Kriz anlarinda bile sofralariniza canlilik katan dondurularak
kurutulmus sebzelerle saglikli yasamin tadini ¢cikarabilirsiniz.

SEBZELER

How it works ?

We collectfresh
for youand
natural fruits

We removing most
of the moisture
they contain
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And you enjoy
healthy, tasty and
crunchy snacks :)




Contract farming

We freeze them

We retain over
97% of nutrients

Enjoy your meal
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SEBZELER

TAZE SEBZE KIVAMINDA

Tazeliklerinin zirvesinde toplanan ve dondurarak kurutma islemine tabi tutulan
mevsim sebzeleri, orijinal tazeligini sdrekli koruyan ve besin degerlerini %99'a
kadar muhafaza eden drtnler sunar. Bu, sebzelerin lezzetini uzun bir sire sonra
bile hicbir 6din vermeden korumasini saglar.

Ister atistirmalik olarak citir citir tiiketin, ister taze sebzeler gibi yemeklerinize
dahil edin, Dondurularak Kurutulmus sebzeleri gonul rahatligiyla tiketebilirsiniz.
Yemeklerinize eklediginiz dondurularak kurutulmus sebzeler, kaybolan nemi geri
alarak orijinal formuna kavusacak ve taze sebzelerden ayirt edemeyeceginiz 6zgun
formlarla yemeklerinizin lezzetini artiracaktir.
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e FREEZE DRIED SEKER

CITIR SEKER ‘ .

Dondurarak kurutulmus sekerler, nemin uzaklastirildigi ve tatliliklarinin

arttirildigi bir yontemle dretilen tathilardir. Bu islem, fazla su ve nemin

ctkarilmasini icerir. Populer dondurularak kurutulmus seker cesitleri arasinda

Skittles, sekerleme, marshmallow ve sakizli sekerler bulunmaktadir. .
Dondurularak kurutulmus seker, gevrek bir dokuya ve yogun bir lezzet profiline
sahiptir.

Dondurularak kurutulan sekerin tercih edilme nedenleri arasinda, nemin
azaltilmasiyla birlikte sekerin daha az sert ve dis dostu olmasi yer almaktadir.
Ayrica, bu yontem sayesinde sekerin aromasi glclenir ve tatlilik artar.
Dondurularak kurutulmus seker, iceceklerde veya yiyecek suslemelerinde
kullanilabilir. Partilerde ilging bir tasarim sunarak eglenceyi artirabilir veya aile
ve arkadaslara hediye olarak verilebilir.

Dondurularak kurutulmus seker, nemin %98'inin giderilmesiyle daha uzun bir
raf omru elde etmeyi saglar. Hafifligi sayesinde herhangi bir aktiviteye kolayca
tasinabilir ve tuketilebilir. Ayrica, daha fazla enerji saglayabilir.




- FREEZE DRIED CANDY

PATLAYAN LEZZETLER

Dondurularak Kurutulmus sekerlere bayilacaksiniz! Bu leziz ikramlar,
bagimlilik yaratan lezzetli ve ¢itir bir dokuya sahip olmak icin miakemmel bir
sekilde dondurularak kurutulur. Dondurularak Kurutulmus sekerlere olan
bu sevginizin pek cok nedeni var: Agzinizda eriyen enfes bir citirlik
sunmalari, onlari gercekten benzersiz ve keyifli bir deneyim haline getirir.
Lezzetleri o kadar etkileyici ki, yemeye doyamayacaksiniz! Arkadaslarinizla
paylasmak icin ideal olan bu Grlunler, her zaman harika bir atistirmalik sunar
ve diger sekerlere kiyasla daha saglikli bir alternatiftir. Bu kadar lezzetli
olmalari, onlari bagimlilik yapici kilar!

Dondurularak kurutma islemi sayesinde elde edilen farkli tatlilar, sekerin
yumusak veya sert olma algisini degistirir. Puf gibi citir ¢itir, ancak bir o
kadar da hizla eriyen seker, tatlilarin tadini ¢cikarmanin yeni, eglenceli ve
harika bir yolunu sunar.

HERKES TCIN MUKEMMEL LEZZETLER




KULLANIM ALANLARI

KAHVALTI YAPTIN MI?

Dondurularak kurutulmus meyvelerle islenmis tahillardan yapilan kahvaltilik gevrek, genellikle sut,
yogurt, meyve veya kuruyemislerle tuketilen cesitli tahillardir. Bu tahillar, islenmis tahillarin
ogutllerek ince un haline getirilmesi, seker, kakao, su gibi malzemelerle karistirilmasi, ekstriizyon

yoluyla sekillendirilmesi ve kurutulmasi gibi asamalardan gecer. Kahvaltilik gevrekler, saglikli ve

hizli bir hazirlik streci ile yasaminizi kolaylastirir.




KULLANIM ALANLARI

FREEZE DRIED SMOOTHIE ILE KEYFINI CIKARIN

Dondurularak kurutulmus meyve ve sebzeler, smoothie yapiminda kullanilabilir. Dondurularak
kurutulmus meyveler, paketi acip ihtiyaciniz olan miktari smoothienize eklemenizi saglar. Bu, en
sevdiginiz smoothie'nin tadini daha ekonomik ve rahat bir sekilde ¢ikarmanizi mimkun kilar.




KULLANIM ALANLARI

ZEVKINIZI FARKLILASTIRIN

Firincilik lezzetleri icin dondurularak kurutulmus tozlar ve meyve parcalarina yonelik yenilikcl
cozumler, kremali dolgularinizin dogal cekiciligini artirarak bastan cikarici bir dekorasyon sunar ve
masterilerinizin kalbini kazanmaniza yardimci olur. Tum formatlar ve tarifler ozellestirilebilir,
tamamen tercihlerinize ve ihtiyaclariniza gore uyarlanabilir ve ticari gereksinimleri karsilayacak

sekilde adapte edilebilir.




- KULLANIM ALANLARI

EKSTRA LEZZET ARAYANLAR

Cikolata ve meyvelerin muhtesem birlesimi, lezzetin sinirlarini
zorluyor. Dondurularak kurutulmus meyveler, cikolatanin yogun
tadiyla bulustugunda enfes bir deneyim vyaratiyor. Dondurularak
kurutulmus meyvelerin ¢itir dokusu ve taze meyve aromasi, cikolata
kapli ikramlariniza essiz bir dokunus katiyor. Elma, cilek, ahududu ve
daha fazlasi gibi en sevdiginiz meyvelerle cikolatanin dansini
kestedin. Cikolata deneyiminizi dondurularak kurutulmus meyvelerle
zenginlestirin, tatli anlariniza dogallik ve lezzet katin.




UYGULAMA ALANLAR

SAGLIKLI ATISTIRMALIKLAR

Tahillar, dondurularak kurutulmus meyvelerle eslestirildiginde
mukemmel bir kahvaltiya veya lezzetli bir atistirmaliga donusebilir.

Muasli ve diger barlarda, dogal bir lezzet artisi saglamak icin taze ve
meyvell bir kontrpuan gorevi gorurler.




- UYGULAMA ALANLARI

TABII KEYFINI CIKARIN

Canli renkler, dogal gorinim, hos aroma ve tat;
dondurularak kurutulmus meyveler, meyve ve bitki
caylariyla birlikte diger cesitli icecekler icin ideal bir
iceriktir. Kucuk parcalar halinde ya da butin meyve
olarak tercih edilebilen cesitler arasinda elma, cilek ve

ahududu parcalarinin yani sira portakal ve limon
kabuklari da bulunmaktadir.




URUNLERIMIZ
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miniFRU GIDA SANAYI VE DIS TICARET LIMITED SIRKETI
Ofis Adres: Ehlibeyt Mahallesi Ceyhun Atuf Kansu
Caddesi Gozde Plaza No:130/72 06520
Ankara | Turkiye
Telefon: +90 501 365 96 24
Fabrika Adres: Polatli OSB 06900
Ankara | Turkiye
Telefon: +90 532 626 3811
info@minifru.com
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